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Instrucdes para Armazenamento e Preparo dos Itens de Ensaio

» O item de ensaio devera ser armazenado em freezer até o momento da analise;

» O item de ensaio devera ser retirado do freezer e deixado em temperatura ambiente (entre
20° e 25°C), 30 minutos antes do inicio da analise;

» Higienizar o frasco do item de ensaio com alcool 70%;

» Abrir o lacre do frasco, acrescentar 2 mL de salina peptonada 0,1% e deixar em repouso
por 10 minutos;

» Transferir 18 mL do meio de pré-enriguecimento especifico para o tipo de amostra para um
recipiente ou saco plastico estéril préprio para homogeneizacdo. Acrescentar o volume
obtido no item de ensaio reconstituido rinsando o frasco com o meio de pré-enriquecimento;

» Homogeneizar o item de ensaio com o meio de pré-enriquecimento;

» A pesquisa de Salmonella devera ser realizada utilizando a_metodologia empregada no
laboratério para este ensaio;

» Reportar o resultado como presenca ou auséncia de Salmonella.

Os laboratérios deverao fazer os registros dos resultados no arquivo Excel denominado
“Formulario de Registro de Resultados”. Expressar o resultado como “Presenca” ou “Auséncia”
de Salmonella spp. na amostra analisada.

O INCQS nédo se responsabilizara por formularios de registro de resultados nédo
recebidos por fatores de ordem técnica dos computadores que impossibilitem a transferéncia
dos dados, falhas de comunicac¢éo ou congestionamento das linhas de transmissao de dados.

Em caso de duvidas entrar em contato com a coordenacado desse EP. O arquivo devera ser
enviado a coordenacédo do EP através do e-mail ensaio.proficiencia@incgs.fiocruz.br até 05 de
outubro de 2018.
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