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CURSOS LIVRES - CURSO DE ATUALIZAGCAO
VIGILANCIA E CONTROLE DA QUALIDADE DE ALIMENTOS

Modalidade: Aula Remota

Responsaveis do Curso: Dra. Rosane Gomes Alves Lopes - INCQS/Fiocruz
(Doutorado em Saude Publica) e Dr. Marcelo Luiz Lima Branddao -
Biomanguinhos/Fiocruz (Doutorado em Vigilancia Sanitéria).

Responséavel Substituto: Dr. Marcelo Luiz Lima Brandao.

Setor / Laboratério ou Departamento Responsavel: Nacleo Técnico de Alimentos -
INCQS/Fiocruz.

Colaboradores: Katia Dantas Figueiredo — LASP-RJ

Kleber Eduardo da Silva Baptista — FUNED — MG

Francine Balzaretti Cardoso — VISA — SES - RS

Wanessa Natividade Marinho - CST/Fiocruz

Juliana Machado dos Santos— INCQS/Fiocruz

Angelica Castanheira de Oliveira — INCQS/Fiocruz

Renata Trotta Barroso Ferreira — INCQS/Fiocruz

Lisia Maria Gobbo dos Santos — INCQS/Fiocruz

Fabio Silvestre Bazilio — INCQS/Fiocruz

André Victor Sartori — INCQS/Fiocruz

Bernardete Ferraz Spisso— INCQS/Fiocruz

Lucia Helena Pinto Bastos — INCQS/Fiocruz

Maria Helena Wohlers Morelli Cardoso — INCQS/Fiocruz

1. OBJETIVO

Objetivo Geral: Apresentar aos alunos diferentes enfoques da vigilancia e do controle
da qualidade dos alimentos

Objetivos Especificos:
e Apresentar as principais regulamentacdes gerais referentes a vigilancia e ao
controle da qualidade de alimentos no Brasil.

e Apresentar os critérios e métodos analiticos utilizados na avaliagdo da qualidade
de alimentos e aguas para consumo humano.

e Discutir o papel e a atuacdo dos laboratérios publicos e dos servigos de vigilancia
sanitaria no Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria no controle da qualidade de
alimentos no pais.

2. DESCRICAO DO CURSO

O curso apresenta o controle da qualidade dos alimentos no contexto da vigilancia
sanitaria e do SUS. Discute a atuacdo do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria e de
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sua Rede Nacional de Laboratérios de Vigilancia Sanitaria na prevencao de perigos e
riscos relacionados a alimentos consumidos pela populacao brasileira.

3. JUSTIFICATIVA

Compreender conceitos basicos, areas de atuacéo e conhecer diferentes olhares sobre
a vigilancia e o controle da qualidade dos alimentos € fundamental para a protecédo a
saude e promocao a saude.

4. PERFIL DO CANDIDATO

Profissionais de instituicbes publicas com nivel superior completo, que atuem com
vigilancia sanitaria ou controle da qualidade de alimentos e/ou alunos de Programas de
Pés-Graduacgdo das unidades Fiocruz com graduacédo na area da saude.

5. REGIME DIDATICO

O curso serd realizado no periodo de 07 a 18/06/2021, de segunda a sexta-feira, de 13
as 16 horas, com carga horéria total de 30 horas sincronas.

Local: Online (Aula remota - sala na plataforma Zoom).
6. VAGAS

Serao ofertadas 10 vagas
NUumero minimo de alunos para a realizacéo do curso: 01

De forma a assegurar que a totalidade de vagas seja preenchida, serdo selecionados
candidatos na condicdo de Banco de Reservas.

Os candidatos classificados no Banco de Reservas somente serdo convocados de
acordo com a ordem de classificagdo e mediante a vacancia dentre os candidatos
titulares.

7. INSCRICOES

a) As inscricbes estardo abertas de 03/05/2021 até 31/05/2021 na Plataforma
Campus Virtual Fiocruz em https://campusvirtual.fiocruz.br/portal/, seguindo os
links: Qualificacdo Profissional > Capacitagao/Cursos Livres > Palavra Chave >
“curso”.

Exigéncias:

Inscricdo Campus Virtual Fiocruz;

CPF,

Termo de responsabilidade das informacgdes fornecidas;

Inserir no ato da inscri¢cdo, cépia do diploma de graduacdo de acordo com o item
4

LiRE
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v Inserir no ato da inscricdo, Carta de liberacdo da Chefia, conforme anexo | deste
edital. No caso de alunos de Pés-graduacdo, declaracdo de matricula do
Programa;

ATENCAO:

e Antes de efetuar a inscricdo para o Processo Seletivo, o candidato devera
conhecer todas as regras contidas nesta Chamada Publica e se certificar de
preencher todos os requisitos exigidos.

e Caso haja alguma informacdo que n&do seja veridica, a inscricdo do
candidato automaticamente, seréa cancelada.

8. SELECAO
Os candidatos passaréo por processo de selecao segundo os critérios determinados.
a) Critérios de Selecao:
Atender aos critérios do item 4 e preencher as 10 (dez) primeiras vagas ofertadas.

Se ainda assim houver empate, o critério de desempate sera a idade. Ou seja,
profissionais com mais idade terdo preferéncia.

b) Ingresso na sala de aula:
Os candidatos selecionados receberédo, por e-mail, um link de acesso para
participar das aulas na plataforma Zoom (https://zoom.us/meetings).

9. METODOLOGIA

Serdo ministradas aulas expositivas online, que propiciem um momento de dialogo entre
alunos e professores, visando um espaco de troca de experiéncias.

10.DETALHAMENTO DO CURSO

a) Conteudo Programatico:
* Introducéo a vigilancia e ao controle da qualidade de alimentos.
» Experiéncia do INCQS na area de alimentos.
Professora responsavel: Rosane Gomes Alves Lopes. Carga horaria: 3 horas

* Experiéncia e atuacdo da VISA SES-RS na &rea de alimentos.
Professor responsavel: Francine Balzaretti Cardoso. Carga horaria: 1h30min
* Experiéncia e atuacdo da FUNED-MG na area de alimentos.
Professor responsavel: Kleber Eduardo da Silva Baptista. Carga horaria:

1h30min
» Servigos de Alimentacdo e Nutricdo e a pandemia de Covid: Experiéncia da
Fiocruz.

Professor responsavel: Wanessa Natividade Marinho CST/Fiocruz. Carga
horaria: 3h

Pagina 3 de 10


https://zoom.us/meetings

Ministério da Saude

FIOCRUZ
Fundag&o Oswaldo Cruz

Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saude INCQS

Coordenacédo de Ensino

» Gestao da Qualidade na Indastria de Alimentos.
Professor responsavel: Angelica Castanheira. Carga horaria: 1h30min
* Rotulagem de alimentos.
Professor responsavel: Katia Dantas Figueiredo. Carga horéria: 1h30min
» Padrbes, critérios e métodos para o controle da qualidade microbioldgica de
alimentos e aguas para o consumo humano.
Professor responsavel: Marcelo Luiz Lima Brand&o. Carga horaria: 3h
* Desafios na transmisséo oral da doenca de Chagas.
Professor responsavel: Renata Trotta Barroso Ferreira. Carga horaria: 1h30min
* Alimento e Covid.
Professor responsavel: Marcelo Luiz Lima Brandao. Carga horéaria: 1h30min
» Microscopia.
Professor responséavel: Juliana Machado dos Santos. Carga horaria: 1h30min
+ Contaminantes quimicos em alimentos: Padrdes, critérios e métodos para
andlises de elementos inorganicos.
Professor responsavel: Lisia Maria Gobbo dos Santos. Carga horaria: 1h30min
« Contaminantes organicos em alimentos: Padrbes, critérios e métodos para
andlises de contaminantes proveniente de embalagens.
Professor responsavel: Fabio Silvestre Bazilio. Carga horaria: 1h30min
* Residuos quimicos em alimentos: Padrdes, critérios e métodos para andlises de
micotoxinas.
Professor responsavel: André Victor Sartori. Carga horéaria: 1h30min
* Residuos quimicos em alimentos: Padrdes, critérios e métodos para andlises de
residuos de medicamentos veterinarios.
Professor responsavel: Bernardete Ferraz Spisso. Carga horéria: 1h30min
* Residuos quimicos em alimentos: Padrdes, critérios e métodos para analises de
agrotoxicos.
Professor responsavel: Lucia Helena Pinto Bastos. Carga horaria: 1h30min
» Experiéncia do INCQS em Ensaios de Proficiéncia na area de alimentos.
Professor responsavel: Maria Helena Wohlers. Carga horéaria: 1h30min
* Encerramento da disciplina.
Professor responsavel: Rosane Gomes Alves Lopes e Marcelo Brandéo

b) Palavras-chave:
Vigilancia, controle de qualidade, alimentos, legislacédo.

c) Bibliografia:
ABNT NBR ISO 22000. Sistemas de gestdo da seguranca de alimentos - Requisitos

para qualquer organizacéo na cadeia produtiva de alimentos, 2019.
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AOAC. ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS. Official methods of
analysis of AOAC International. 19 ed. Maryland: AOAC, 2012. Rev. 2013. Cap. 13.

AZEREDO, D. R. P. Inocuidade dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2016.

BRASIL. Decreto-Lei n°® 986, de 21 de outubro de 1969. Dispde sobre normas bésicas
sobre alimentos dos Ministérios da Marinha de Guerra, do Exército e da Aeronautica
Militar. Diario Oficial da Uni&o. 1969 21 out; Se¢éo 1. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/del0986.htm

Acesso em mar.2020.

BRASIL. Presidéncia da Republica — Casa Civil. Lei n® 7.802, de 11 de julho de 1989.
Dispbe sobre a pesquisa, a experimentacao, a producéo, a embalagem e rotulagem, o
transporte, 0 armazenamento, a comercializa¢do, a propaganda comercial, a utilizacao,
a importacao, a exportacao, o destino final dos residuos e embalagens, o registro, a
classificacdo, o controle, a inspecéo e a fiscalizacdo de agrotdxicos, seus componentes
e afins, e da outras providéncias. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil,
Brasilia, DF, 12 de julho de 1989.

BRASIL. Ministério da Justica. Cédigo de Defesa do Consumidor. Lei no 8.078/90 de 11
de setembro de 1990. Dispde sobre a protecdo do consumidor e da outras providéncias.
Diario Oficial da Republica Federativa do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 12 set.
1990. Secao 1. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/IB078compilado.htmAcesso em mar.2020.

BRASIL. Portaria n.326 SVS/MS, de 30 de julho de 1997. Aprova o regulamento técnico
sobre as condi¢Bes higiénico-sanitarias e de boas praticas de fabricacao para
estabelecimentos produtores/industrializados de alimentos. Diario Oficial da Unido. 1997
1 ago; (146):16560; Secéao 1.

BRASIL. Lei n.9.782, de 26 de janeiro de 1999. Define o Sistema Nacional de Vigilancia
Sanitaria e cria a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Diario Oficial da Unido. 1999
27 jan; (18):1; Secao 1. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I9782compilado.htm Acesso em mar.2020.

BRASIL. Ministério da Agricultura e Abastecimento. Instrugdo Normativa n°® 42 de 20 de
dezembro de 1999. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil, Brasilia, DF, 22 de
dezembro de 1999.

BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Instrugdo Normativa n° 12. Adota
o Regulamento Técnico Mercosul Metodologias Analiticas, Ingestédo Diaria Admissivel e
Limites Maximos de Residuos de Medicamentos Veterinarios em Alimentos de Origem
Animal. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil, Brasilia, DF, 12 abril 2001.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria. Resolu¢do RDC
n°® 275, de 21 de outubro de 2002.Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores e Industrializadores de
Alimentos.
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BRASIL. Resolugédo RDC n.259, de 20 de setembro de 2002. A Diretoria Colegiada da
ANVISA/MS aprova regulamento técnico sobre rotulagem de alimentos embalados.
Diério Oficial da Unido. 2002 23 set; (184):33; Secéo 1.

BRASIL. Ministério da Saude. Resolu¢cdo RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003.
Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.
Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil. Brasilia, DF, v. 184, 23 set 2005,
Secéo 1, p.377.

BRASIL. Lei 11.105 de 24/03/2004. Lei de Biosseguranca. Diario Oficial da Republica
Federativa do Brasil, Brasilia, DF, 28 mar.2005.

BRASIL. Ministério da Saude. Resolu¢cdo RDC n.° 275 de 22 de setembro de 2005.
Regulamento Técnico de Caracteristicas Microbiolégicas Para Agua Mineral Natural e
Agua Natural. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil. Brasilia, DF, v. 184, 23
set 2005, Secéo 1, p.377.

BRASIL. Resolucédo n° 17 de 17 de marco de 2008. Disp8e sobre regulamento técnico
sobre lista positiva de aditivos para materiais plasticos destinados a elaboracéo de
embalagens e equipamentos em contato com alimentos. Diario Oficial da Republica
Federativa do Brasil. Brasilia, DF, 18 de mar¢o de 2008.

BRASIL. Resolucédo n° 51 de 26 de novembro de 2010. DispGe sobre migracao em
materiais, embalagens e equipamentos plasticos destinados a entrar em contato com
alimentos. Diario Oficial da Republica Federativa do Brasil. Brasilia, DF, 22 de dezembro
de 2010.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo RDC
n° 7, de 18 do fevereiro de 2011. Dispde sobre limites maximos tolerados (LMT) para
micotoxinas em alimentos. Diario Oficial [da] Unido, Brasilia, 2011, 46: 66-67.

BRASIL. Resolucédo n° 56 de 16 de novembro de 2012. DispGe sobre a lista positiva de
mondmeros, outras substancias iniciadoras e polimeros autorizados para a elaboragéao
de embalagens e equipamentos plasticos em contato com alimentos. Diario Oficial da
Republica Federativa do Brasil, Brasilia, DF, 21 de novembro de 2012.

BRASIL. Ministério da Saude. Resolucdo RDC n° 53. Dispde sobre o Regulamento
Técnico Mercosul — Metodologias Analiticas, Ingestdo Diaria Admissivél e Limites
Maximos de residuos para Medicamentos Veterinarios em Alimentos de Origem Animal.
Diario Oficial [da] Unido, Brasilia, 03 outubro de 2012.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. RDC n° 42 de 29
de agosto de 2013 — Dispbe sobre o regulamento Técnico MERCOSUL sobre LM de
contaminantes inorganicos em alimentos. Diario Oficial [da] Unido, Brasilia

BRASIL. Resolu¢gdo RDC n.° 14 de 28 de margo de 2014. Aprova o “Regulamento
Técnico de Avaliacdo de Matérias Estranhas Macroscopicas e Microscopicas em
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Alimentos, Bebidas, seus limites de tolerancia e da outras providéncias. Diario Oficial da
Republica Federativa do Brasil, Brasilia, 31 de mar. 2014, sec¢éo 1.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria. Resolu¢do RDC
n°® 138, de 01 de janeiro de 2017. Altera a Resolucédo da Diretoria Colegiada - RDC n° 7,
de 18 de fevereiro de 2011, que disp&e sobre limites maximos tolerados (LMT) para
micotoxinas em alimentos, para alterar os LMT da micotoxina desoxinivalenol (DON) em
trigo e produtos de trigo prontos para oferta ao consumidor e 0s prazos para sua
aplicacao. Diario Oficial [da] Unido, Brasilia, 2017, 1: 45.

BRASIL. Ministério da Saude. Portaria de Consolidacdo N° 5, de 28 de setembro de
2017. Consolidacdo das normas sobre as acdes e 0s servi¢cos de saude do Sistema
Unico de Saude. Dispde do Controle e da Vigilancia da Qualidade da Agua para
Consumo Humano e seu Padrao de Potabilidade Diario Oficial [da] Unido, N.° 190 —
Secao 1 — Suplemento p.360, Brasilia, 2017.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria RDC n.° 193, de
12 de dezembro de 2017. Estabelece os Limites Maximos Tolerados (LMT) dos
contaminantes arsénio inorganico, cadmio total, chumbo total e estanho inorganico em
alimentos infantis, e d& outras providéncias. Diario Oficial [da] Unido, N.° 238, de 13 de
dezembro de 2017, Brasilia.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Diretoria
Colegiada. Resolugdo RDC n° 331, de 23 de dezembro de 2019. Dispbde sobre os
padrdes microbiologicos de alimentos e sua aplicacdo. Diario Oficial [da] Republica
Federativa do Brasil, Brasilia, DF, 26 dez. 2019. Se¢éo 1, p. 96.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Diretoria
Colegiada. Instrucao Normativa n° 60, de 23 de dezembro de 2019. Estabelece as listas
de padrbes microbiolégicos para alimentos. Diario Oficial [da] Republica Federativa do
Brasil, Brasilia, DF, 26 dez. 2019. Secao 1, p. 133.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Laboratérios
Analiticos — Guia n° 19, verséo 2, de 20 de dezembro de 2019. Coleta,
Acondicionamento, Transporte, Recepg¢éo e Destinacdo de Amostras para Analises
Laboratoriais no Ambito do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucéo de
Diretoria Colegiada - RDC n° 390, de 26 de maio de 2020. Estabelece critérios,
requisitos e procedimentos para o funcionamento, a habilitacdo na Reblas e o
credenciamento de laboratdérios analiticos que realizam analises em produtos sujeitos ao
regime de vigilancia sanitaria e da outras providéncias. Disponivel em:
https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-de-diretoria-colegiada-rdc-n-390-de-26-de-
maio-de-2020-258911913#:~:text=0Objetivo-
,Art.,a0%20regime%20de%20vigil%C3%A2ncia%?20sanit%C3%Alria.&text=Art. -
2%C2%BA%20Esta%20Resolu%C3%A7%C3%A30 Acesso em mar.2021
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CODEX ALIMENTARIUS. Documentos disponiveis em: http://www.fao.org/fao-who-
codexalimentarius/thematic-areas/biotechnology/en/

CODEX ALIMENTARIUS. International Food Standards. Guidelines on Performance
Criteria for Methods of Analysis for the Determination of Pesticide Residues in Food and
Feed: CXG 90-2017. Roma: FAO, WHO, 2017.

CROSBY, N.T. Food packaging materials: aspects of analysis and migration of
contaminants. London: Applied Science, 1981. 190p.

EUROPEAN COMMISSION. Directorate General for Health and Food Safety. Guidance
Document on Analytical Quality Control and Method Validation Procedures for Pesticide
Residues Analysis in Food and Feed: SANTE/11813/2017. Europa: 2018.

FERNANDES, M.H.C.; GARCIA, E.E.C.; PADULA, M. Migracao de componentes de
embalagens plasticas para alimentos. Campinas: ITAL/CETEA. 1987, 153p

ISAAA - GM Approval Database. Disponivel em
http://www.isaaa.org/gmapprovaldatabase/

ISO 22000. Food safety management systems - Requirements for any organization in the
food chain, 2018.

MYCOTOXINSIN fruits and vegetables. Editores: RivkaBarkai-Golan e NachmanPaster.
San Diego: Elsevir, 2008. 395 p. il. ISBN 9780123741264.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V.C.A,.; SILVEIRA, N.F.A. Manual de Métodos de Andlise
Microbiologica de Alimentos e Agua. 5ed. S&o Paulo, Varella, 2017.

UNIAO EUROPEIA. Regulamento N° 10/2011, 14 de janeiro de 2011. Relativo aos
materiais e objectos de matéria plastica destinados a entrar em contacto com 0s
alimentos. Official Journal of the European Union, L. 12/1, 2011.

11.CERTIFICACAO

a) Avaliacao
O aluno serd avaliado de acordo com sua participagdo nas atividades
desenvolvidas, através da frequéncia acima de 75%, além da avaliacdo do
conhecimento por meio oral ou escrito a critério do coordenador da disciplina.

b) Certificacdo
O aluno tera direito ao Certificado, desde que obtenha desempenho minimo de
60% e frequéncia igual ou superior a 75% do total do curso.
O certificado digital sera disponibilizado através da plataforma Campus Virtual
Fiocruz.
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12.INFORMACOES ADICIONAIS

v Curso gratuito e sem a possibilidade de concesséao de bolsa.

v Os cursos serdo realizados durante a semana - de segunda a sexta-feira.

v" O candidato sera responsavel por qualquer erro ou omissao no preenchimento da
ficha de inscrigéo ou por prestacéo de declaracao falsa.

v' A Coordenacao de Ensino do INCQS se reserva no direito de corrigir eventuais
erros neste edital.

v' Toda e qualquer duvida a respeito do curso devera ser sanada com a
Coordenacgéo de Ensino através do e-mail cpe@incgs.fiocruz.br ou pelo telefone
(21) 3865-5291.

13.CRONOGRAMA

Inscricao 03/05/2021 até 31/05/2021
Selecédo dos candidatos inscritos 01/06/2021

Resultado da Selecao 02/06/2021

Data do curso 07 a 18/06/2021

E de responsabilidade do candidato acompanhar os resultados do processo de
selecdo do curso a serem divulgados na Plataforma Campus Virtual Fiocruz
https://campusvirtual.fiocruz.br/portal/ ou no endere¢co de e-mail cadastrado na
inscricao.

O cronograma podera sofrer alteracfes, as quais serdo publicadas na Plataforma
Campus Virtual Fiocruz.

14. PARA OUTRAS INFORMACOES

Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saude - INCQS/FIOCRUZ Coordenacao
de Ensino

Homepage: http://www.incgs.fiocruz.br > Ensino

E-mail: cpe@incgs.fiocruz.br

Tel.: (21) 3865-5291

Horario de Atendimento: de segunda a sexta, de 09h as 11h 30min e das 13h as 16h
30min (horario de Brasilia)
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ANEXO |
CARTA DE INDICAGAO DA CHEFIA

Em.............. de ..o, de 202......
A Coordenacéo de Ensino,
U, o e e e e e e aaaaaaaaaee e ————— , venho
por meio desta, indicar 0 (a) fUNCIONANIO(A) .......vveeiieiiiiiiiiiie e
................................................................................... lotadoem ......coooevviiiiii

para participar do Curso de Atualizacdo em Vigilancia e Controle da Qualidade de

Alimentos.

Os motivos que me levam a iNdiCAGAOD SE0: ......ccoeviiiiiiiiiiiiiiiiii e e

Declaro também, que estou ciente que o (a) profissional por mim indicado
participara do processo de selecdo para o mencionado curso. Em caso de aprovacgao,
o(a) referido(a) profissional est4 autorizado(a) a participar do curso com duracao de 30

horas.

Chefia imediata responséavel
(Assinatura e carimbo)

Representante oficial da Instituicdo
(Diretor/Presidente)
(Assinatura e carimbo)
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